
イタリア産トマトのミネストローネ 1,250
イタリアの太陽をさんさんと浴びて育った甘くて濃いホールトマトを
たっぷり使いました。野菜の旨味がつまったベジタリアンスープです。

生姜入り7 種の野菜の和風スープ 1,450
生姜、玉葱、長葱、キャベツ、人参、牛蒡、水菜等の野菜を、
生姜の風味が広がる和風だしで仕立てた、体が温まるスープです。

バターチキンカレー 1,350
スパイスとじっくり炒めた玉葱をバターと生クリーム、
カシューナッツペーストで上品に仕上げた北インド風カレーです。

ブランチご注文の方はお好きなデザート・ドリンク・アルコール全て200円引きとなります。

170627-0710w

2 週間毎にメニューが変わります。
写真の料理はイメージです。

トムヤムクン 1,250
辛くて酸っぱいタイの定番スープ「トムヤムクン」を、
ロブスターのだしとハーブで本格的に仕上げました。

きょうのブランチスープ 1,450
「きょうはどんなスープ？」
わくわくのぞいていただきたくて、毎日コトコト、ご用意しています。

今週のブランチセット

はじめのスープ、3 種の前菜盛り合わせ、メインのスープかカレー（下記よりお選びください）、
ご飯か石窯パン、コーヒーか紅茶（平日限定）



東京都目黒区自由が丘1-26-13 POOL
TEL 03-6421-4391
OPEN LUNCH  11:30-15:00
　　　TEA　   15:00-17:30
　　　DINNER 17:30-22:00
席数 41席（1F 12席/2F 17席/テラス席12席）

also.soup-stock-tokyo.com

デザート

季節のタルト ミルクアイス添え 680

ゴルゴンゾーラのチーズケーキ 680

いまのフルーツのブランマンジェ 580

カスタードプリン ミルクアイス添え 580

オレンジのチョコレートケーキ 680

フレッシュハーブティー（ポット） 880
その時畑で獲れたフレッシュハーブをブレンドしてポットの中に閉じ
込めました。季節とともに移り変わる香りはその時だけのお楽しみ。

ホットコーヒー　　 520
アイスコーヒー　　 520
アイスティー　　 520
アッサムティー（ポット）　  680
ダージリンティー（ポット）  680
オレンジジュース 520
グレープフルーツジュース 520
自家製黒糖ジンジャーエール 580
ペリエ 330ｍl 520
ノンアルコールスパークリングワイン
デュクドゥモンターニュ（赤） 580

ソフトドリンク

コース料理、ディナーのご予約はオンライン、もしくはお電話にてご予約ください。
お祝い事のご依頼なども随時対応致しますのでお気軽にご相談ください。

商品は全て税別価格です。

季節をシェアする13 品のコース ＜フリードリンク付き＞
4,900円～2種類のコースをご用意しており
ます。ご予約承りますのでお気軽にお問
い合わせください。フリードリンクはスパー
クリングワインやサングリアなど、女性に
も飲みやすいメニューが揃っています。

アイスコーヒー

オレンジの
チョレートケーキ

アイスティー

自家製黒糖
ジンジャーエール


